Sor kifli /Péter modon /

Hozzavalok:
o 1kg Mester kelt tészta liszt,
5 dl tej
5 dkg éleszto
2 tojas
5 dkg cukor,
1 evokanalnyi so
20dkg tejfol
o 2dl étolaj
toltelék
e pici margarin vagy vaj
kenéshez:
e 1 tojas,
szorashoz:
e sajt, szezammag, koménymag

Elkészitése:

A tészta hozzavaloibdl kelt tésztat készitiink, és 6 részre osztjuk, minden
cipot kor alakidra nyajtjuk maximum fél cm-esre, nyolc korcikkre osztjuk, a
cikk szélesebb részére egy kis darab margarint, vagy vajat tesziink,
feltekerjiik és kifli alakira formazzuk, tetejét tojassal megkenjiik és izlés
szerint diszitjiik.

Kelesztjiik,180C-on tii probaig siitjiik.



